MENU

APERITIVO DE LA CASA
PRIMEROS

CARPACCIO DE TERNERA PIRENAICA, RUCULA, PARMESANO Y CAVIAROLI O
RECAO MONTANES
CANELONES RUSTIDOS DE LA CASA OO
HUEVOS ECO A 62°, ALCACHOFAS CRUJIENTES Y MATACIA DE GRAUS (0O
ENSALADA CON QUESO DE CABRA, FRUTOS ROJOS, PIPAS DE CALABAZAQ@® O

SEGUNDOS

ARROZ DEL BAJO CINCA A LA MONTANESA A LA BRASA
LINGOTE DE CORDERO CHISTABIN CON EMULSION DE BONIATO
CODILLO DE CERDO IBERICO A BAJA TEMPERATURA
TERNERA GUISADA PIRENAICA EN SU JUGO &
BACALAO CONFITADO CON ALIOLI DE MEMBRILLO, PASAS Y PINONESQOC

UN FINAL FELIZ

ARROZ CON LECHE O
POSTRE DEL DIAQ
YOGUR DE SARAVILLO, MIEL ABELLA CHISTABINA Y NUECES @O
ESPUMA DE CREMA CATALANA CARAMELIZADA@G OO0
NATILLAS CASERAS CON CRUMBLE Y CANELA BT OO

&@ R:dﬁwmniﬁ [Bistia

INCLUYE: AGUA, PAN ARTESANO Y 1 CONSUMICION
(COPA DE VINO 3404 PIRINEOS, COPA CERVEZA AMBAR O REFRESCO)

Precio: 26 euros, IVA incluido

ENVASES PARA LLEVAR OBLIGATORIO COBRAR POR LEY 7/2022 DE 8 DE ABRIL | 0,50€

CD T ENE CRUSTACEDS HUEVOS PESCADO CACAHUETES LACTEOS MOSTAZA GRANOS DIGXIDO DE AZUFRE MOLUSCOS ALTRAMUCES
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