
Degustación de los entrantes

Crema de temporada con esferificación de frambuesa

Donete de longaniza de Graus y sepia en tempura negra

Pulpo, papada ibérica y caviaroli avoe

El Arroz
( A elegir – terminados a la brasa | Josper Grill)

Arroz del señorito (marisco pelado)

Arroz de mar y montaña (con morcilla de Graus y sepia)
Arroz negro a la marinera

Arroz de ceps (boletus edulis) y foie con aroma de trufa
Arroz de verduritas de la huerta y huevo a 62º

Un final feliz
(a elegir)

Coulant de chocolate con bombón de avellana

Cheesecake de frutos rojos

Espuma de crema catalana con helado de caramelo

Petit fours de Chocolates La Ofrenda

Incluye: agua, pan artesano y 1 consumición 

(copa de cerveza Ambar, copa de vino SOMMOS o refresco)

Precio: 38 euros, IVA incluido

Envases para llevar obligatorio cobrar por Ley 7/2022 de 8 de abril | 0,50€

Menú del Arroz
- El menú se sirve a por mesa completa -

Aperitivo de la casa


