
MENÚ DEGUSTACIÓN

degustación de los entrantes

Degustación de aceite arbequina SHIO con pan artesano

Brioche artesano, steak tartar y caviar persé

Croqueta de boletus edulis con alioli de membrillo

Alcachofa en dos texturas, parmantier trufada y gelée de jamón

Plato principal a elegir

Bacalao confitado con texturas de boniato
Arroz del Bajo Cinca con magret de pato, maíz y alioli de kimchi

Jarrete de cordero chistabín al horno con patata mortero

Costilla de ternera Pirenaica al horno lacada

Degustación de los postres

Espuma de crema catalana con helado de caramelo

Tiramisú artesano

Cremoso, naranja en texturas y avellanas garrapiñadas

Petit fours artesanos de chocolates LA OFRENDA

Incluye: Agua, pan artesano y 1 consumición

(copa de vino SOMMOS, copa de cerveza AMBAR o refresco)

Bodega sugerida:

LA CAPILLETA CRIANZA “10 ANIVERSARIO” 14 euros
IDRIAS Ecológico crianza 14 euros 

PRECIO: 37 euros, IVA incluido

Envases para llevar obligatorio cobrar por Ley 7/2022 de 8 de abril | 0,50€

Aperitivo de la casa


