
La Nueit d'Ànimas en La Capilleta Bistró   

MENÚ DEGUSTACIÓN

Crema de calabaza con huevo ecológico a 64º 

y lágrima de coco

Calamar fileteado relleno de setas de temporada y butifarra del

Perol, papada ibérica y crema de boniato

Solomillo de ternera pirenaica al Pedro Ximénez, bouquet de

lechuguitas con higos y crujiente de sésamo

Mil hojas con helado de castañas y dulce de leche

Agua, pan y vino DO Somontano

Precio: 25 euros, IVA incluido

Menú de noche del 31 de octubre al 3 de noviembre


